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LES FORMULES BAPTEMES OU COMMUNIONS

TARIFS A LA PERSONNE

A partir de 15 personnes & emporter froid, Supplément vaisselle 1°€50 par personne
Supplément: livraison SO€00 a partir de 40 personnes Max SO kim

Menu 4 15€00

Salade de gésiers et lardons
(Gésiers d'ote, jambon de pays, lardons, crodtons, tomates et champignons.)

Ou

Salade Gersoise

(Salade, fore gras, lardons, gésiers d’oie, noix, croitons, champignons et tomates.)
et
Coq au vin, sauté de veau aux olives, jambon braisé sauce madére, Paella (garnie), blanquette de pore aux champignons
Accompagné de:
Gratin dauphinois et poélée de feves a la provengale

Menu a4 18€00

Dos de loup et sa gambas coulis d'écrevisses
et
Supréme de pintade créme de morilles + 1€50, cuisse de poulet aux écrevisses, Coq au vin, sauté de veau aux olives,
Jambon braisé sauce madeére, Paella, blanquette de veau aux champignons
Accompagné de:
Pomme de terrve gratinée et fagot d'asperges
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Menu a4 28€00

Assiette Occitane
Médaillon de foie gras entier IGP Sud Ouest, Jambon de Lacaune, gésiers d'ote confits, magret de canard séché,
Jeunes pousses, pain aux fruits, chutney aux figues, tomates cerise, cerneaux de noix et champignons,
Ou
Assiette terrve et mer
Médaillon de fore gras entier IGP Sud Ouest, magret de canard séché, gésiers d'ore confit,
Brochette de gambas, lotte et chorizo
Jeunes pousses, pain aux fruits, chutney aux figues, tomates cerises,
Et
Dos de loup réti ou filet de saint pierre et son coulis d‘écrevisses
Et
Fricassée de biche sauce foie gras morilles, pavé de veau sauce poivres, Supréme de pintade farei sauce cépes
cuisse de canard confite créme de morilles, coq au vin, jambon braisé sauce madeére, paella 1 gambas
Accompagné de:
Pomme de terre gratinée et fagot d'asperges
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